Grill-, Backofen-, und
Konvektomatenreiniger

Inhaltsstoffangabe(EG) Nr. 648/2004:

5 % und dariiber, jedoch weniger als 15 % nichtionische Tenside,

unter 5 % anionische Tenside, Phosphate

Einstufung gem. (EG) 1272/2008 CLP:

Gefahren- | Gefahren- | Gefahrenhinweis

klasse kategorie

Skin Corr. 1A H314-Verursacht schwere Veratzungen der
Haut und Augenschaden.

Aquatic 3 H412-Schddlich fiir Wasserorganismen mit

Chronic langfristiger Wirkung

Met. Corr. 1 H411-Giftig fiir Wasserorganismen, mit
langfristiger Wirkung.

Kennzeichnung gem. (EG) 1272/2008 CLP:

Gefahr

H314-Verursacht schwere Verdatzungen der Haut und
schwere Augenschdden. H412-Schadlich fiir Wasserorganismen,
mit langfristiger Wirkung. H290-Kann gegeniiber Metallen
korrosiv sein. P260-Dampf oder Aerosol nicht einatmen. P280-
Schutzhandschuhe/Schutzkleidung und Gesichts-/Augenschutz
tragen. P303+P361+P353-BEI BERUHRUNG MIT DER HAUT (oder dem
Haar): Alle kontaminierten Kleidungsstiicke sofort ausziehen. Haut
mit Wasser abwaschen/duschen. P305+P351-+P338-BEI KONTAKT
MIT DEN AUGEN: Einige Minuten lang behutsam mit Wasser spiilen.
Eventuell vorhandene Kontaktlinsen nach Mdglichkeit entfernen.
Weiter spiilen. P310-Sofort GIFTINFORMATIONSZENTRUM/Arzt anru-

fen. Enthalt Kaliumhydroxid.

Entsorgung:
Restentleerte Gebinde dem dualen System zufiihren.

Lagerungshinweise:
2 Kiihl und trocken lagern. Vor Frost
/ﬂ/ und direkter Sonneneinstrahlung

s schiitzen.
Lagerung
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Alle Angaben unserer Merkblatter entsprechen unserem besten Wissen und unseren Erfahrungen, eine Verbindlichkeit kann daraus nicht abgeleitet werden.

Einsatzbereich:

Hochalkalischer Grill-, Backofen- und Konvektomatenreiniger PRO 132
zur Reinigung von Grill- und Backdfen, Konvektomaten, Fahrwagen,
Backblechen, Transportbdandern, Arbeitsgerdten, Maschinen,
Behaltern und Boden. Fiir den Einsatz in Gastronomie, Hotellerie,
Stationskiichen in Krankenhdusern sowie Heimen uvm. empfohlen.

Produkteigenschaften:
- entfernt kraftvoll angebrannte sowie verharzte Back-, Brat- und
Grillriickstande, Rauchteer

- gute Materialvertraglichkeit auf Edelstahl, Kunststoff, Stein und
Porzellan

- leicht abspiilbar (gema LMBG)

Anwendung/Dosierung:

- PRO 132 auf die warme Oberflache spriihen (max. 55 °C)

- Einwirkzeit: 1 — 5 Minuten, anschlieBend mit warmen Wasser ab
spiilen

- Tauchbadreinigung: 1:5 bzw. 1:10 mit Wasser verdiinnen ,
Temperatur: ca. 40 — 50° C, Tauchzeit: ca. 30 — 60 Minuten

Hinweis: Nicht auf Weichmetallen (z. B. Aluminium) anwenden.

Verkaufseinheiten:
Grill-, Backofen- und Konvektomatenreiniger PRO 132

- 1Flaschea 1 Ltr. (Krt.a 2 Fla.) Art.-Nr.: 2110817
- 1 Kanistera5 Ltr. Art.-Nr.: 2110818
Nur fiir den professionellen Gebrauch.

Weitere Hinweise bitte dem Sicherheitsdatenblatt sowie Produkt-
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etikett entnehmen.
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PRO 132
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